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Traditionelles indisches Restaurant

Herzlich Willkommen / Welcome

Sehr geehrte Gaste,
wir begriiBen Sie herzlich in unserem Restaurant Ganesha.
Bevor Sie sich jedoch delikaten indischen Spezialitaten zuwenden und sich von exotischen Gewiirzen
und Aromen verfiihren lassen, erlauben Sie uns bitte, Sie ein wenig iiber unseren Namen,
genauer gesagt das Ganesha, nach dem wir uns benennen, zu informieren.

Ganesha, auch bekannt als Vinayaka oder Ganapathi, ist der Sohn Shivas und Parvatis.
Die Hindus verehren Ganesha als einen der prominentesten und beliebtesten der angebeteten Gottheit.
.Ganah" bedeutet auf Sanskrit Vielheit, Wesen. ,Isha" heiBt Herr. Folglich bedeutet Ganesha ,Herr aller Wesen".
Ganesha wird auch Ekadanta (derjenige mit einem StoRzahn) genannt, sowie Vighneswara.

Herr und Zerstorer von Hindernissen, Varada (Wohltaten schenkend) und Sidhhita (Geber von Erfolg In der Arbeit).

GemaR hinduistischer Legende hat Ganesha einen menschlichen Kdrper und einen Elefantenkopf.
Einer seiner StoBzéhne ist abgebrochen und er hat einen groen Bauch
Er sitzt mit einem Bein unter dem anderen. In seiner Nahe befindet sich schmackhafte Nahrung,

die als Opfergabe dargebracht wurde. Zu seinen Fiien liegt eine Maus.

Die folgende Geschichte wird iiber die Geburt Ganeshas und seinen Elefantenkopf erzahit;
Es war einmal, dass die Gotter Gauri (die Goldene), die Gemahlin von Rudra, zur Badezeit Ganapati als einen Suddha
oder reines Wesen aus dem Schmutz ihres Korpers erschuf und ihn vor den Eingang ihres Hauses setzte.

Sie sagte ihm, er solle niemanden ins Haus lassen und begab sich zu ihrem Bade. Shiva selbst kehrte ziemlich durstig
in sein Haus zuriick, wurde aber von Ganesha am Eingang aufgehalten. Shiva wurde darauf sehr argerlich und
schlug Ganesha den Kopf ab, weil er ihn fiir einen Fremden hielt. Als Gauri dies erfuhr, trauerte sie sehr um ihren Sohn.
Deshalb befahl Shiva seinen Dienern, den Kopf des ersthesten Geschdpfes zu bringen, das Sie schlafend mit dem Gesicht
nach Norden gerichtet finden wiirden. Die Diener machten sich auf eine griindliche Suche und fanden
nur einen Elefanten in dieser Position. Der Kopf wurde dem Elefanten abgeschlagen und zu Shiva gebracht,

der ihn dann auf den Kdrper von Ganapati setzte.

Tauchen Sie ein in die exotische Atmosphére unseres Restaurant Ganesha und lassen Sie sich

von indischer Gastfreundlichkeit und feinen kulinarischen Geniissen verzaubern.

Wir sind immer bestrebt, dass unsere Gaste als Freunde unser Restaurant verlassen.



MITTAGSKARTE

TAJ MAHATL Business - Lunch Menil Montag bis Freitag auRer Feiertag 11.° - 14.%

Zu jedem Menii servieren wir Ihnen besten Basmati Reis & wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat

VEGETARISCHE GERICHTE / VEGETARIAN SPECIALTIES

M 1 Dal-Makhani ¢" (schwarze Linsen, Kidney Bohnen mit spezial Gewiirzen, zubereitet in Butter)
M 2 Channa Masala " (Kichererbsen in Curry, mit frischen Tomaten & Ingwer)

M 3 Palak Paneer °" (kriftige Gewiizmischung mit Spinat & hausgemachten Kise)

M 4 Paneer Masala ¢" (hausgemachter Kase in Masala-Sof3e)

M 5 Sabzi Kofta 9" (Gemiiseballchen in wiirziger Curry-Sofe)

M6 Vegetahle Mango h (frisches gemischtes Gemiise in Mango-Safran-Cashewnuss-Sof3e)

m ; Sabzi Punjabi " (verschiedene Gemiisesorten in Curry-SoBe)

HANCHENFLEISCH-GERICHTE

M9 Mangu Chicken 9t (zartes Hiihnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofe)
M10 Chicken Sabzi " (zartes Hiihnerfleisch mit verschiedenem frischen Gemiise)
M11 Chicken Masala ¢" (mariniertes, gegrilltes Hiihnerfleisch in Mandel-Sahne-SoRe), mild

M12 Butter Chicken o"® (zartes Hiihnerfleisch in Butter-Tomaten-SoRe, eine sehr beliebte nordindische Spezialitat)

M13 Karahi Murgh (gebratenes Hiihnerfleisch in Curry-SoRe, in der Pfanne serviert)
M14 Punjabi Chicken Curry (zartes Hiihnerfleisch in nordindischer Curry-SoRe) leicht scharf =

LAMMFLEISCH-GERICHTE
M15 Lamm Curry 9 (zartes Lammfleisch in Curry-SoRe)
M16 Saag Gosht 9" (gebratenes Lammfleisch mit Spinat, nach beriihmter nordindischer Art)
M17 Lamm Hngen Josh " (Lamm in Curry-SoBe) scharf =

FISCH-GERICHTE

M18 Fisch Masala 9" (marinierter, gegrillter Seelachs in Mandel-Sahne-SoRe) mild
M19 Fisch Curry 9" (Seelachsfilet in Curry-SoRe)

ENTEN-GERICHTE
M20 Ente Curry °" (knusprige Ente in Curry-SoBe)
M21 Ente Masala (knusprige Ente in Masala-SoRe)
M22 Ente Jalfreezi (knusprige Ente mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und griinem Chili) scharf ==

AUS DEM HOLZKOHLE-LEHMOFEN (TANDOOR)

M23 Chicken Tikka 9" (zart marinierte Hithnerfleischstiicke, gegrillt)
M24 Haryall Malai Kebabh © (zartes Hiihnerfleisch in Joghurt, mit Spinat, Minze, Koriander mariniert)
M25 Mixed Grill Platte " (etwas von allen Tandoori-Kastlichkeit)

SALAT
M26 Kleiner gemischter Salat ¢ (mit Joghurtdressing)
M27 Salat Tonno 9 ¢ (gemischter Salat mit Thunfisch)
M28 Salat Indisch 9" (gemischter Salat mit gegrilltes Hiihnerfleisch, Paprika, Mais, Gurken und Tomaten)

BEILAGEN
M29 Nan' (ovales Brot aus Hefeteig)

M30 Lachsen Kulcha ? (Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch)
M31 Butter Nan ? (ovales Brot aus Hefeteig mit Butter)
M32 Kheere Ka Raita ? (Gurken-Joghurt)

Vegetable Jalfreezi (gemischtes Gemiise zubereitet mit Paprika, Zwiebeln, griinen Chili & Koriander) scharf =~
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SUPPE / SOUPS

1 Dal-Shorba 9" (indische Linsensuppe mit gelben Linsen / /ndian Lentil Soup) 5,50 €
2 Sabzi-Shorba *9' (indische Gemiise-Suppe / Indian vegetable Soup) 5,50 ¢
3 Lachsan-Shorba *9 (indische Knoblauch-Suppe / Indian garlic Soup) 5,90 ¢
4 Chicken-Shorba *9' (indische Hiinerfleisch-Suppe / /ndian chicken Soup) 5,90 €
5 Mulligatawny-Suppe 9 (mit indischen gelben Linsen und feinem Hiihnerfleisch / 5,90 €
with indian lentils and tender chicken Soup)
6 Kokos-Tomaten-Suppe 9" mit Kokosmilch, Tomaten nach indischer Art / 6,10 €
with coconutmilk, tomatoes, indian art)
WARME VORSPEISEN / WARM APPETIZERS
Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
All warm appetizers are served with 3 different dips.
1 Vegetable-Pakura » (frittiertes Gemiise im Kichererbsen-Teigmantel / fresh mixed vegetable) 5,60 €
8 Onion-Bhaji . (frittierte Zwiebelringe im Kichererbsen-Teigmantel / spicy onion rings deep-fried) 5,90 €
9 Paneer-Pakora9ih (frittierter hausgemachter Kase im Kichererbsen-Teigmantel / fresch homemade cheese) 6,50 €
10 Chicken-Pakora " (zart frittiertes Hiihnerfleisch im Kichererbsen-Teigmantel / tender chicken) 6,50 €
1 Chili-ChiCkBﬂ-Dl’Y gh (nordindische Hithnerfleisch-Spezialitit scharf / narth indian chicken specialty, hot) <= 5,50 €
12 Paneer Chili . (nordindische Kase-Spezialitat scharf / nord indian homemade cheese specialty, hot) <= 5,90 €
13 Vegetable-Samosa ? (hausgemachte Teigtaschen gefiillt mit Gemiise, frittiert /
2 pastries fried with fresh vegetable) 5,50 €
14 Fisch-Pakora " (zarte Fischfiletstiicke im Kichererbsen-Teigmantel frittiert / tender polack filet) 5,50 €
WARME VORSPEISEN / WARM APPETIZERS (fiir 2 Personen)
Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
All warm appetizers are served with 3 different dips.
15 Gemischte Pakora-Platte 8" (verschiedenes Gemiise, Hahnchen, hausgemachter Kase und Samosa / 1 1.90 €
mixed vegetable chicken homemade cheese)
16 Tandoori-Gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen ¢"? (verschiedene Fleisch 13,90 €
Kostlichkeiten aus dem Holzkohle-Lehmofen, mariniert in Joghurt, Safran und feinen Gewiirzen /
Varios meat delicacies out of the Tandoor clay-aven, marinated in yogurt, saffran and fine spices)
KALTE VORSPEISEN / COLD APPETIZER
17 Pappad J (4 hauchdiinne Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen SoRen / 2,90 €
4 pieces of wafer-thin lentils waffles with 3 different delicious dips)
18 Murgh—Chat . (Hiihnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Gurke und Kichererbsen / 5'90 €
chicken with tomatoes, onions sweet peppers, chickpears and cucumber)
19 Krabben-Cocktail Bombay *?9" (Shrimps cocktail) 6,90 ¢
20 Pani Puri 7 (fritierte Ballchen gefiillt mit wiirzigen Kartoffeln, Linsen, Kichererbsen und Keriander
Serviet mit Koriander-Minz-Sauce / Deep friert balla with Spicy potatoes, lentils, Chickpeas and coriander,
Served with coriander and mint sauce) 5'90 €
FRISCHE KNACKIGE SALATE / FRESH CRISPY SALADS
21 Kleiner gemischter Salat 9 (gemischter Salat mit Joghurt-Dressing auf Wunsch mit Essig und 01/ 5,10 €
mixed salad with yogurt dressing with oil & vinegart)
22 Cuchumber Salat (indischer Salat mit fein gehackten Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Krauter / 5, 10 €

Cucumber salad, indian style)

23 Tonno Salat 99 (gemischter Salat mit Thunfisch und Ei mit Joghurt-Dressing auf Wunsch mit Essig, 01 und dazu Nan/ 7,10 €
mixed salad with tuna and egg with yogurt-dressing with oil & vinegart)

24 Indischer Spezial Salat e" (mit Eisbergsalat, Gurke, Tomate, Zwiebeln, Paprika, Kichererbsen, 3,50 €
gegrilltes Hihnerfleisch / with icebergsalat, cucumber, temato, onion, pepers, Chick peas,
grilled Chicken from the Tandoor)



GRILL SPEZIALITATEN / TANDOORI-KHAJANA
Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohle-Lehmofen aus Indien zubereitet.
These delicious dishes are prpared on charcoal inour special clay oven from India.

30 Vegetable Tandoori ' ¢

(hausgemachter Kése, Blumenkohl, Tomaten, Zucchini, Auberginen, Paprika, Zwiebeln in Joghurt und Gewiirzen
eingelegt, am SpieR gegrillt / homemade cheese, cauliflower, tomatoes, courgettes, zuccini, aubergines, peppers,

onions in yogurt an spices, grilled on the spit)
31 Tandoori-Chicken-Legs ?

(Hahnchenschenkel mariniert, nach einem beriihmten ,nordindischen Rezept" /
marinated homemade cheese, tomatoes, onions, pepers, grilled)

32 Murgh-Tikka 9

(zarte marinierte Hihnerbruststiicke, gegrilit /
tender marinated filet of chicken, grilled)
33 Haryali Murgh '9
(zartes Hiihnerfleisch in Joghurt mit Spinat, Minze und Koriander mariniert, mit Beilage /
tender chicken marinated in yogurt wirt spinach, mint and coriander, with side dish)

34 Mutton-Tikka 9
(zart gegrillte Lammfiletstiicke mariniert in Joghurt, Knoblauch und Ingwer /
grilled lamb filet pieces marinated in yogurt with garlic and ginger)
35 Achari-Chicken-Tikka ¢
(zartes Hahnchenfleisch mariniert und serviert mit frischem knackigen Gemiise, pikant /
tender chicken marinated and served with fresh crunchy vegetables, spicy)
36 Fisch-Tikka '9
(frisches Fischfilet in Joghurt und Gewiirzen mariniert, knusprig gegrillt /
fresh fish fillet marinates in yogurt and spices, crispy grilled)
37 Jheenga-Tandoori 9
(Riesengarnelen in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt /
king prawns in spices yogurt and inserted, crispy grilled)
38 Spezial-Mix-Grill-Platte 9¢
(etwas von allen Tandoori-Kdstlichkeiten /

a combination of various Tandoori delicacies)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high-quality Basmati rice

14,90 €

14,90 €

15,90 €

16,90 €

17,10 €

16,50 €

17,50 €

22,50 €

19,90 €



SPEZIALITATEN MIT HUHN / SPECIALITIES WITH CHICKEN

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high-quality Basmati rice

40 Mango Chicken 9" 14,90 €
(zartes Hahnchenfleisch in Mango-Safran-Cashew-Nuss-SoRe / tender chicken in mango-safran-cashewnut-sauce)

41 Chicken Korma oder Badam Pasanda 9" 14,90 €
(zartes Hahnchenfleisch in Kokos-Sahne-SoRe / tender chicken in coconut-cream-sauce)

42 Punjabi-Chicken-Curry ¢ 14,90 €
(zartes Hahnchenfleisch in nordindischer Curry-SoRe / tender chicken in North Indian currysauce)

43 Butter-Chicken ? 14,90 €

(zart gegrilltes Tandoori-Chicken in Butter-Tomaten-SoRe — eine sehr heliebte Nordindische Spezialitat, mild /

tender grifled chicken in butter tomato sauce - a very famous North Indian delicacy, mild)

44 Chicken Tikka Masala o" 15,10 €
(mariniertes gegrilltes Hahnchenfleisch in Masala-SoRe / marinated grilled chicken in masala-sauce)
45 Chicken Tikka Jalfrezi ¢ 15,10 €

(zart mariniertes, gegrilltes Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Chili, scharf / =
tender marinated, grilled chicken with onions, tomatoes, sweet peppers and chifi, hot)

46 Chili-Chicken ¢ i 15,10 €
(zartes Hahnchenfleisch nach beriihmter ,nordindischer Art", scharf / tender chicken by famouse North Indian style, hot)
47 Chicken-Jaipur " 15,10 €

(zartes Hahnchenfleisch mit Sesam, Cashewniissen, Kokosnuss, Rosinen, sehr fein gewiirzt /
tender chicken in creamy sauce with sesam seets, cashew nut, garnmished with coconut and raisins)

48 Chicken-Palak ° 14,90 €
(zartes Hahnchenfleisch in wiirzigem Spinat / tender chicken in spinacy spinach)

49 Chicken-Vindaloo ¢ “ 14,90 €
(zartes Hahnchenfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, scharf / tender chicken in special blend of spices from Goa, hot)

90 Chicken-Bhunna ¢ 15,40 €

(zartes Hahnchenfleisch in Curry-SoRBe mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer /
tender chicken in curry sauce with enions, garlic and ginger)

51 Karahi-Chicken ® 15,40 ¢
(zartes Hahnchenfleisch in Curry-SoRe, in der Pfanne serviert / tender chicken in curry sauce, served in a pan)
52 Murgh-Nilgiri 15,40 €

(zartes Hahnchenfleisch mit Korianderblatter, in einer orientalischen Krauter-Sofe, mit Spinat,

griilnem Chili und Minze, mit Kokosmilch verfeinert / refined tender chicken with coriander
leaves in an oriental herb sauce with spinach, green chili and mint, with coconut milk)

53 Chicken-do-Piazza 15,40 €
(zartes Hahnchenfleisch mit piirierten Tomaten, Knoblauch, verschiedenen Gewiirzen,
gegrillten Zwiebeln, Paprika, in einer delikaten Sofle /
tender chicken with mashed tomatoes, garlic, various spieces, grilled onions, peppers, ina delicate sauce)

54 Taj-Teller

(gebratenes Hahnchen- und Lammfleisch mit frischem Gemiise, mit Reis und Nan, mild /

18,50 €

fried chicken and lamb with fresh vegetables, served with rice and nan)




SPEZIALITATEN MIT LAMM / SPECIALITIES WITH LAMB

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high-guality Basmali rice

60 Mango Lamm ¢" 16,90 €
(zartes Lammfleisch in Mango-Safran-Cashew-Nuss-SoRe / tender lamb in mango-safran-cashewnut-sauce)

61 Mutton Curry ¢ 16,90 €
(zartes Lammfleisch in Curry-SoBe / tender lamb in curry-sauce)

62 Rogan Josh ¢ 15,90 €
(zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-SoRe, pikant / tender lamb in Rogan curry-sauce)

63 Mutton-Vindaloo 9 16,90 €
(zartes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa scharf / ftender lamb with special Spices from Goa, hot) =

64 Mutton-Jalfrezi ¢ 16,90 €

(zartes Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Chili scharf / =
tender lamb with onions, tomatoes, sweet peppers & chili, hot/

65 Dhai-Ghosht 9" 16,90 €
(zartes Lammfleisch in Curry-Joghurt-Mandel-SoRe / tender lamb in curry yogurt and almond sauce)
66 Mutton-Khumb-Wala ¢" 16,90 €

(zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch, Ingwer in Mandel-Safran-Sol3e /
tender lamb with fresh mushrooms, garlic, ginger in almond saffron sauce)

67 Mutton-Kashmiri ' s 16,90 €
(gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch scharf / reasted lamb with enions, ginger & garlic, hot)
68 Mutton-do-Piazza ? 16,90 €

(zartes Lammfleisch mit piirierten Tomaten, Knoblauch, verschiedenen Gewiirzen,
gegrillten Zwiebeln, Paprika, in einer delikaten SoRe /
tender lamb with mashed tomatoes, garlic, various spices, grilled onions, peppers, in a delicate sauce)
69 Mutton-Nilgiri o" 15,90 €
(zartes Lammfleisch mit Korianderblatter, in einer orientalischen Kriuter-SoRe mit Spinat, griinem Chili

und Minze, mit Kokosmilch verfeinert / tender lamb with coriander leaves, in an oriental herb sauce with spinach,
green chii and mint, with caconut mild refined)

70 Karahi-Ghosht 9" 17,90 €

(zartes Lammfleisch in Curry-SoBe, in der Pfanne serviert / tender lamb in curry-sauce, served in a pan)



SPEZIALITATEN MIT ENTE / SPECIALITIES WITH DUCK

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high-quality Basmati rice

71 Ente-Mango ¢"
(knusprige Ente in Mango-Safran-Cashewnuss-SoRRe /
crispy duck in mango-saffron-cashew-nut-sauce)

12 Ente-Curry 9
(knusprige Ente in Curry-Soe / crispy duck in curry sauce)

13 Ente-Jalfrezi

(knusprige Ente mit Zwiebeln, Tomaten und Chili, scharf / e
crispy duck with onions, tomatoes & chili, hot)

74 Ente-Karahi
(knusprige Ente mit verschiedenen Gemtise in kraftiger SoRe /
crispy duck with mixed vegetables in a spicy sauce)
75 Ente-Kashmiri-Masala
(knusprige Ente mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander, scharf / =
crispy duck with onions, ginger, garlic and fresh coriander, hot)
76 Ente-Vindaloo '9
(knusprige Ente mit Spezialgewiirzen aus Goa, scharf / =
crispy duck with special spices from Goa, hot)
117 Ente-Spezial ¢
(knusprige Ente mit Brokkoli, Champignons, Paprika, Zucchini in Masala-Sof3e /
crispy duck with braccoli, mushrooms, peppers, zucchini in masala sauce)

17,90 €

17,90 €

17,90 €

18,50 €

17,90 €

17,90 €

20,50 €




SPEZIALITATEN MIT FISCH / SPECIALITIES WITH FISH

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high-guality Basmati rice

80 Fisch Curry ¢
{Seelachsfilet in Curry-Soe / Coalfishfillet in curry sauce)
81 Fisch-Masala 9"
(Seelachsfilet nach ,ostindischer Art" zubereitet / Coaffishfillet “East-Indian-style”)
82 Fisch-Chili
(Seelachsfilet in Chili-SoBe, scharf / Coalfishfillet in chili-sauce, hot) =
83 Fisch-Madras
(Seelachsfilet mit Kokos, Ingwer, Knoblauch, Tomaten in wiirziger So3e /
Coalfishfillet with coconut, ginger, garlic, tomatoes in spicy sauce)
84 Jheenga-Vindaloo ¢
(ausgeloste Riesengarnelen mit Spezialgewiirzen aus Goa, scharf / ="
peeled king prawns in special blend of spices from Goa, hat)
85 Jheenga-Masala 9"

{ausgeldste Riesengarnelen in kraftiger Masala-SolRe / peeled king prawns in spicy masala-sauce)

86 Jheenga-Khumb-Wala "

(ausgeldste Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safran-SoRe /

peeled king prawns with fresh mushrooms, garlic and ginger in an almond-saffron-sauce)
87 Jheenga-Mango '"

(ausgeldste Riesengarnelen in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-SoRRe /

peeled king prawns in mango-saffron-sauce)

88 Jheenga-Karahi ¢"

(ausgeldste Riesengarnelen in Curry-SoRe, in der Pfanne serviert /
peeled king prawns in curry sauce, served in a pan)

Alle Mendcten dind eind. Wad die unlerdcteidel,
Ul der, Name, den man MGILMJ

Indische Weisheit.

15,50 €
16,90 €
16,90 €

16,90 €

18,90 €

18,90 €

19,50 €

19,10 €

19,90 €



VEGETARISCHE GERICHTE / VEGETARIAN SPECIALITIES

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high-guality Basmati rice

90 Dal-Makhani 9® (schwarze Linsen, Kidney Bohnen mit spezial Gewiirzen, zubereitet in Butter
| black lentils Kidney beans, with special spieces, prepared with butter)
91 Channa-Masala ¢"
(Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / Chick peas in curry with fresh tomaten and ginger)
92 Palak-Paneer 9"
(hausgemachter Kése in kréftig gewiirztem Spinat / Homemade cheese in spicy spinach)
93 Punjabi-Bhindi-Masala
(frisches indisches Okragemiise in kréftiger SoRe / Fresh Okra in spicy sauce)
94 Sabzi Kofta "
(Gemiisebéllchen in wiirziger Curry-SoRe / Vegetable dumplings in a spicy curry sauce)
95 Punjabi-Sabzi
(gemischtes frisches Gemiise nach ,.indischer Art” / Mixed fresih vegetables “Indian style”)
96 Vegetable-Jalfrezi
(gemischtes Gemiise, gebratene Paprika und Zwiebeln mit frischem Koriander, scharf / "=
Mixed vegetables, fried peppers and onions with fresh coriander, hot)
97 Dam-Aloo-Kashmiri "
(Kartoffeln gefiillt mit hausgemachtem Kase in leckerem Curry mit Mandeln /
Potatoes stuffed with homemade cheese in delicious curry with almonds)

98 Malai-Kofta 9h

(Gemiiseballchen mit Kdse in Mandelsahne-Soe / Vegetable dumplings with cheese in a creamy almond sauce

99 Shahi Paneer o"

(hausgemachter Kase, zubereitet in Butter-Tomaten-Sahne-SoRe, fein gewiirzt /
Homemade cheese, prepared in butter-tomato cream sauce, fine seasoned)
100 Shahi Baingan ¢"
(Auberginen mit hausgemachtem Kise und Ingwer in MandelsoRe, fein gewiirzt /
Aubergines with homemade cheese and ginger in almond sauce, fine seasoned)
101 Karahi Paneer 9"
(frischer gebratener hausgemachter Kése in Curry-SoRe, in der Pfanne serviert /
Fresh fried homemade cheese in curry sauce, served in pan)
102 Vegetable Mango "
(frisches gemischtes Gemiise in Mongo-Safran-Cashewnuss-SoRBe /
fresh mixed vegetables in mango-safron-cashew nut Sauce)

13,50 €
13,50 €
13,90 €
13,90 €
14,50 €
14,50 €

14,50 €

14,10 €

14,50 €

14,90 €

14,90 €

15,10 €

14,50 €



BIRYANI-REIS-SPEZIALITATEN / RICE DISHES

Diese Kostlichkeiten werden mit gebratenem Basmati-Reis aus Nord-Indien zubereitet.
All these delicious dishes are served with fired Basmati rice from North India.

110 Vegetable-Biryani °"

(mit frischem Gemiise, Mandeln und Rosinen / with a variety of fresh vegetables)
111 Chicken-Biryani o"

{mit Hiithnerfleisch, Mandeln und Rosinen / with tender chicken, almonds and raisins)
112 Mutton-Biryani 9"

(mit Lammfleisch, Mandeln und Rosinen / with lamb chicken, almonds and raisins)
113 Jheenga-Biryani 9"

(mit ausgeldsten Riesengarnelen, Mandeln und Rosinen / with peeled king prawns almonds and raisins)

THALIS SINGLE

Verschiedene Gerichte auf einer Platte / different dishes on a plate
(Die Auswahl der Gerichte erfolgt durch den Chef-Koch, lassen Sie sich iiberraschen. /
The selection of dishes made by the chef, you will be surprised)

120 Vegetable Thali 9"
(3 verschiedene Gemiise-Gerichte, mit Raita, Salat und Basmati-Reis /
2 different vegetable dishes, with raita, salad, pappad and basmati rice)
121 Spezial-Thali 9"
(2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemiisegericht, mit Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis /
2 different meat dishes, 1 vegetable dish, with raita, salad, pappad, nan and basmati rice)

THALIS FUR 2 PERSONEN
Verschiedene Gerichte auf einer Platte / different dishes on a plate
(Die Auswahl der Gerichte erfolgt durch den Chef-Koch, lassen Sie sich iiberraschen. /
The selection of dishes made by the chef, you will be surprised)

122 Vegetable-Thali 9"

(6 verschiedene Gemiise-Gerichte, mit Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis /
with a variety of & vegetable dishes, with raita, salad, pappad, nan and basmati rice)

123 Spezial-Thali *"

(4 verschiedene Fleisch-Gerichte, 2 verschiedene Gemiise-Gerichte mit Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis /

with a variety of 4 meat and 2 vegetable dishes, with raita, salad, pappad, nan and basmati rice)

13,50 ¢
14,90 €
16,50 €

18,50 €

20,90 €

24,90 €

39,90 €

48,90 ¢



BEILAGEN / SIDE DISHES

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen. Wir verwenden fiir unsere Joghurts nur frische Milch.
Recommendes as side dish to every meal. For our yagurts we use fresh milk only.

124 Plane Dhai *

(einfacher Joghurt / Plain yogurt)
125 Kheere Ka Raita *

(Gurken-Joghurt mit indischer Gewtirzmischung / Cucumber yogurt)
126 Portion Basmati-Reis 9"

TANDORI-BROT SPEZIALITATEN / TANDOORI BREADS SPECIALS

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem indischen Tandoor Ofen
Flat bread baked fresh on the indian tandoor oven.

127 Tandoori-Roti
(flaches Vollkornfladenbrot / Flat wholemeal bread)
128 Tandoori-Nan '
(ovales Brot aus Hefeteig / oval raised bread)
129 Tandoori-Butter Nan ?
(Hefeteigbrot gefiillt mit Butter / raised bread with butter)
130 Mint-Prantha ®
(Vollkornfladenbrot gefiillt mit frischer Minze / filled with fresh mint)
131 Tandoori-Onion-Kulcha ®
(Hefeteigbrot gefiillt mit Zwiebeln / raised bread filled with onions)
132 Tandoori-Lachsan-Kulcha ?
(Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch / raised breas filled with garlic)
133 Tandoor-Ingwer-Kulcha 2
(Hefeteighrot gefiillt mit Ingwer / raised bread filled with ginger)
134 Bhatura ®
(Frittiertes und aufgeblasenes Brot aus Weizenmehl / Deep fried and puffed bread made from wheat flour)
135 Peshawari-Nan @
(Hefeteighrot gefillt mit delikaten Trockenfriichten / bread filled with delicious dried fruit)
136 Tandoori-Aloo-Prantha ?
(Vollkornfladenbrot gefillt mit Kartoffeln / Parantha stuffed with potatoes)
137 Tandoori-Paneer-Kulcha #9
(Hefeteigbrot gefiillt mit hausgemachtem Kase / raised bread filled with homemade cheese)

3,00 ¢
4,50 €

4,90 €

3,00 ¢
3,10 ¢
3,50 ¢
3,90 ¢
3,90 €
3,90 ¢
3,90 ¢
3,50 ¢
4,90 €
5,50 €

5,50 €



Kindevspeisekavte / Kids-Menue

Kleinspeisen fiir unsere Kleinen bis 12 Jahre / Little Menue for children under 12 years

Wir servieren die Gerichte nach Wahl mit Basmati-Reis /
All this dishes served with Basmati rice

K1 Sally-Bolly Korma "
(Hiithnerbrustflet in Kokos-Sahne-SoRe / Chicken in cocenut-cream-sauce)
K2 Mogli Mango °"
(Hiihnerbrustflet in Mango-SolRe / Chicken in Mango-sauce)
K3 Bagheera Butter Chicken 9"
(Hiihnerfleischstiicke in Butter-Tomaten SoRRe / Chicken pieces in butter tomato sauce)
K4 Aladin Tika 9"
(marinierte Hiihnchenstiicke / marinated chicken pieces)
K5 Chicken Nuggets ?

(mit Pommes / with French fries)

Nachspeise

K11 Vanilla Eis 9 (valilla Eis / Vanilla ice cream)
K12 Schocko Eis 9 /schocko Eis /Chocke ice cream)

Fiir unsere kleinen Gaste nur das Beste !!! / For our little guests only the best 11!

1,90 €
7,90 €
1,90 €
8,50 €

4,90 €

3,50 ¢
3,50 ¢



NACHSPEISEN / DESSERTS

140 Mango-Cream mit Vanilleeis *
{Mangocream with vanilla ice cream)

141 Firni **

(Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Pistazien und Niissen /

lce cream dessert made from milk with almonds, pistachios and nuts)
142 Gulab-Jamun 9"

(Béllchen aus Milch und Quark, in Honig gebacken /

Dumplings made of milk and cheese, baked in honey)
143 Indisches Vanilla Nut-Ice-cream 9"

(Vanille mit gerdsteten Cashewniissen in Honig /
Vanilla with roasted cashew nuts in honey)

144 Matka-Kulfi 9"
(siiBes Speiseeis aus Milch mit Mandeln, Pistazien /
lce cream dessert made from milk with almonds, pistachios)

145 Pista-Kulfi o

(siiRes Speiseeis aus Milch mit Mandeln, pistazien und Kokosnuss-Raspeln /

lce cream dessert made from milk with almonds, pistachios and delicated coconut)

146 Mango-Kulfi 9"

(siilBes Speiseeis aus Milch mit Mandeln, Mango und Kokosnuss-Raspeln /
Ice cream dessert made from milk with almonds, mango and delicated coconut)

Gulab damun Mathka-Kulfi

5,50 €

5,50 €

5,50 €

6,50 €

5,90 €

3,90 ¢

3,90 ¢




INDISCHE JOGHURT-ERFRISCHUNGSGETRANKE
MIT EXOTISCHEM GESCHMACK

REFRESHING INDIAN YOGURT DRINKS
WITH EXOTIC FLAVOUR

0,2 |
300 Salziges Lassi 9 saity) 3,90 €
301 SiiBes Lassi 9 sweet) 3,90 €
302 Mango-Lassi ¢ 3,90 €
303 Maracuja-Lassi ¢ 3,90 €
304 Kokos-Lassi ¢ 3,90 €
4 él‘h‘*k )
Adelfiolzener
ALKOHOLFREIE GETRANKE

320 Tafelwasser aus der Mozart-Quelle (mit Kohlenséure) im Glas 0,41

0,251 051

0.41

5,50 ¢
5,50 €
5,50 €
5,50 ¢
5,50 ¢

3,00 ¢

0,751

321 Adelholzner Mineralwasser aus der Vulkaneifel Medium (prickeind) in der Flasche/ 3,10 € 4,90 € 5,90 €

Naturell (still)

Der. Wisdende weil3 und efaéu/uégl déck, aber den Unwisdende weil3 nickt einmal,

wonack et dick e?/éma’[gm doll,

Indische Weisheit.



SOFT-DRINKS
0251 0,21 0331 0.41

322 Spezi Cola Orange das Original '3 2,50 ¢ 4,00 ¢
323 Coca-Cola '3 3,80 ¢

324 Coca-Cola Light 139 3,80¢

325 Fanta'3 3,80¢

326 Bitter Lemon 3 2,60 ¢

327 Tonic Water 310 2,60 €

328 Ginger-Ale31 2,60 €

328a Sprite 3 3,80 ¢

SAFTE / NEKTARE

0,21 0,41
329 Apfelsaft (4pple) 280¢€ 450¢
330 Orangensaft (Orange) 280€ 450¢
331 Johannisbeer (currany 280€ 450¢
332 Rhabarber (Rhubarb) 280¢€ 450¢

INDISCHE SAFTE / NEKTARE

0,21 0,41
333 Mango 280€¢ 450¢
334 Lychee 2,80€ 450¢
335 Guaven (6uava) 280€ 450¢
336 Maracuja (passion fruit) 2,80 € 450 €

SAFTSCHORLEN

0,21 0,41
337 Apfelsaftschorle (apple) 260€ 410¢
338 Orangensaftschorle (0range) 260€ 410¢
339 Johannisbeerschorle (currant) 260€ 4,10¢
340 Holunderbliitenschorle (Eiderflower) 260€ 410¢
341 Mangoschorle 2,60€ 410¢
342 Lycheeschorle 260€ 410¢
343 Rhabarberschorle (Rhubarb) 260€ 4,10¢
344 Guavenschorle (Guava) 260€ 4,10¢

345 Maracujaschorle (passion fruit) 260€ 4,10¢



BIERE

350 Furstenberg Pilsener (Flasche) (Pilsner, bottle) ® Gerste

351 Paulaner Miinchener Hell vom Fass (Export Beer on draught) ® %™
352 Paulaner Hefe-WeiBbier naturtriib vom Fass @ Weizen
353 Paulaner Miinchener Hell Alkoholfrei (Flasche) * ™"
354 Paulaner Hefe-WeiBbier Alkoholfrei (Fiasche) ® Weizen

355 Paulaner Isar WeiRe (leichtes WeilRbier) (Flasche) * Wezen
356 Paulaner Hefe-WeiRbier Dunkel (Fiasche) 2 %"

357 Paulaner Ur-Dunkel (Fiasche) * Gerste

358 Radler (Helles Bier, Zitronenlimonade) @ %'t

359 Russ (Weissbier, Zitronenlimonade) 2 Gerst®

360 Cola-Weizen (Weissbier, Coca-Cola) ™2 Weizen

SPEZIAL BIER AUS INDIEN

361 King Fisher (Flasche) * %™

0,331
350¢

031 0501

350€ 4,50¢
350€ 4,50¢
4,50 €
4,50 €
4,50 ¢
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 ¢
4,50 €

0,331
410 ¢



365

366

367

368

369

370

371

372
373
374
375
376

TEE-SPEZIALITATEN / TEA-SPECIALS

Tasse Chai — Indischer Haustee (Cup of Chai-Indian House Tea) &% 1o

(Dieser Tee fasziniert durch die Zusammensetzung unserer indischen Gewiirzmischung,
aus indischem Schwarztee mit griinem Kardamom, Nelken, Ingwer und Milch verfeinert

/ Our combination of Indian mixed spices will fascinate you when drinking this tea)

Ein K&nnchen nach Wahl / A Pot af Tea According to your Selection

Ein Kannchen Haustee (House Tea)
(indischer Schwarztee mit griinem Kardamom, Nelken, Ingwer und Milch verfeinert)
Gruner Tee / Green Tea

(Indischer griiner Tee / Indian green tea)

Fruchtig milder Griintee aus Indien mit mildem Charakter
Jasmintee / Jasmin Tea
(Indischer Jasmin Tee / Indian jasmine tea)

Duftig-leichtes Aroma, mit dem typischen blumigen Jasmingeschmack
Assam Tee

Kraftiger Tee aus dem Nordosten Indiens. Mit wiirzig-malzigem Aroma und leicht siiBlichem Abgang
Ingwertee mit Zitrone (Ginger Tea with Lemon)

Der scharfe Geschmack von Ingwer ist belebend, erwarmend

und inspirierend. Die Zitronennote verleiht einen erfrischenden, vitalisierenden Geschmack.
Pfefferminztee mit Zitrone (Peppermint with Lemon)

Ein kastlicher und erfrischender Minztee fiir ein belebendes Bauchgefiihl

HEISSE GETRANKE AUS ITALIEN

Espresso Tasse

Kaffee (Cup of Cofffee) Tasse

Cappuccino %9 (cup of Cappuccino) Tasse
Milchkaffee 899 (Cup of white coffee) Tasse
Doppelter Espresso Tasse

/i eine Sacte g@dcﬁe/ém dann rede nicht dariiber, ed il schwer, verdchiilleled

Wadder wieder P dammeln.

Indische Weisheit.

2,90 €

590 ¢

510¢

5,50 €

5,10 €

5,50 €

510 €

2,90 ¢
3,60 ¢
3,90 €
3,90 ¢
4,00 €



400

401

402

403

404

405

406

407

WEISSWEINE / WHITE WINES

Riesling classic QbA

Vier Jahreszeiten trocken, strohgelh, Duft erinnernd
an Zitrusfrucht, harmonisch, spritzig, frisch
Griner Veltiner, Qualitatswein

Weingut Hugl

trocken, leicht, frisch, wiirzig, fruchtig pikant
Lugana DOP

Visconti SRL

delikat,langanhaltend, mit reinem Duft
nach Wildkrautern, frisch, gute Struktur

Chardonnay

De Bortoli
Aromen tropischer Friichte, gepaart mit zarter Vanille,
milde cremige Note

Indischer Weisswein

Kréftige fruchtnote, wiirzig, fiillig, trocken,
gereifte exotische Fruchtnoten Indian White wine Trocken / dry Indien India

Weissweinschorle (siiR oder sauer) (White wine spritzer)

Herkunft 0,21

Deutschland 6,00 €
Germany
Pfalz

Osterreich 00 €

Austria
Venetien

Italien 6,00 €
Italy

Lombardei

Australien 6,00 I

Australia
New South
Wales

Indien 6,00 €

India

500€ 750¢

WEISSWEINE FLASCHEN / WHITE WINES BOTTLE

Weissburgunder QbA

Weingut Bergolt-Reif und Nett

trocken, Zitrus-Nase, spritzig-frischer Geschmack,
etwas Ananas und tropische Friichten

Sauvignon
First Sighting
trocken, frisch mit tropischen Friichten

Deutschland
Germany
Pfalz

Siidafrika
Southafrica
Cape Agulhas

051

0,751

20,50 €

20,50 €

20,50 €

20,50 €

21,00 €

22,90 €

27,00 €



ROTWEINE / RED WINES

Herkunft 0,21 0,751
409 Merlot DO Chile 6,00 € 21,00¢
De Gras Chile
trocken reife Frucht, Anklange von Minze und Valley
Cholchagua Wildkrdutern, elegant, weich und gefallig
410 Rioja DOC Spanien 6,00 € 21,00¢
Bodegas Muriel S. L. Spain
trocken, Aromen von roten Friichten, Rioja
feines Eichenaroma, fruchtig weich und rund
411 Shiraz Australien 6 00 € 22,00 €
De Bortoli Australia Australia
im Bukett Schokolade und Beerenaromen, New South
sowie dunkle Friichte, Mokka und Zedernholz o
412 Indischer Rotwein (Trocken) Indien 6,40 € 23,00 €
Indian Wine India
413 Rotweinschorle 5,50 €

ROTWEINE FLASCHEN / RED WINES BOTTLES

414 Zweigelt QbA fenich 25,00 €
Anton Bauer Wagram
trocken, angenehme Kirschfrucht
mit Beeren unterlegt_. feine Aromatik, wiirzig :
415 Cabernet Sauvignon gn!{e 26,00 €
J. Bouchon UaIII:
Pflaume und schwarze Johannisbeere, ¥
mit feiner Minze, wiirzigem Mokka und siier Schokolade
ROSEWEIN / ROSE WINES
416 Bardolino Chiaretto DOC 6,00€ 21,00¢

Casa Vinicola Cesari
Quinzano. Trocken, frischduftig, leicht, zartrosa,
Duft von frischen Waldbeerenm angenehm leicht zu trinken



SEKT / SPARKLING WINE

0751

421 Prosecco Spumante Flasche 23,90 €
WHISKYS

422 Johnnie Walker Black Label 40%  Acl 6,50 €

423 Chivas Regal (12 Jahre alt) 40%  Acl 6,50 €

424 Jack Daniels 40%  Acl 6,50 €

Gier machi den Mendeten im Leben arm, denn die Fille dieder Well macki ifin néicki neick.
Gliicklick isl, wen ofine Krankted, reick, wer okne Sehulden.

Indische Weisheit.



500
501
502
503
504
505
506
507
508
509
510
511
512
513
514
915
516

517
518
519

520
521
522
523

APERITIFS / LONG DRINKS / COCKTAILS

House Aperitif

Glas Prosecco

Prosecco Spritz Veneziano (mit Aperol)

Prosecco Spritz Hugo (mit Holunder Sirup)

Prosecco Spritz Mango (mit Mango und Campari)
Prosecco Spritz Himbeere

Prosecco Spl’itz Lychee (mit Granatapfelsirup und Minze)
Mojito

Gin Tonic

Wodka Lemon

Bacardi Cola

Whisky Cola

Campari Orange

Mai Tai (Rum, Orangenlikér, Mandelsirup, Ananassaft und Zitrone)
Sex on the Beach (wodka, Pfirsichlikér, Cranberry- und Orangensaft)
Martini Bianco / Martini Rosso / Martini Dry
Alkoholfrei (exotische Safte-Mischung aus Indien)

INDISCHE SPIRITUOSEN / INDIAN SPIRITS

Mangolikor, hausgemacht (Mango-Liqueur Homemade)
Guavenschnaps / Kokosschnaps / Mangoschnaps 38,00 %
Old Monk Rum 42,80 %

0,101
0,101
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251

5cl

2 cl
2 cl
2 cl

INTERNATIONALE SPIRITUOSEN / INTERNATIONAL SPIRITS

Ramazzotti 30,00 %

Avera Amoro Siciliano 29,00 %
Fernet Branca 39,00%

Wodka Moskovskaya 40,00 %

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

3,60 €
3,60 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,90 €
1,20 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
5,40 €
5,50 €

1,90 €
3,50 €
4,00 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €



Masala
die beriihmteste Gewiirzmischung aus Indien. Gemahlene Gewiirzmischung mit Tomaten und roten Zwiebeln in Mandel-Safran-SoRe
— most famous spice mixture of India.

Grinded spice mixture with tomatoes and red onions in an almond-safran-sauce.

Jalfrezi
mittelscharf. Im begalischen bedeutet das Wort ,.Jhal" scharf und , Parhezi" ist ein Dialekt und heiBt ,frittieren bitte". Mariniertes
Fleisch, Fisch oder Gemiise mit Tomaten, roten Zwiebeln, Paprika, Pfeffer, Knoblauch und Ingwer in kraftiger SoRBe nach nordindischer
Art — mild hot.
In begal "Jhal" means hot and , parhezi" fry please. Marinated meat, fish or vegetable with tomatos, red onions, capsicum, pepper,

garlic and ginger in a thick sauce, nordindian style.

Vindaloo
mittelscharf bis sehr scharf. Vindaloo ist ein beriihmtes indisches Gericht mit Ingwer, Chilischoten, Nelken, Piment, Tomarind, Zimt,
Koriander, Kurkuma etc. — mild hot to very hot.

Vindaloo is a famous indian dish with ginger, chili, cardamon clove, piment, tamarind, cinnamon, coriander, curcuma etc.

Nilgiri
Fleisch, Fisch oder Gemiise mit Korianderblattern, griiner Chili, Minze, Spinat, verschiedene Krauter und Kokosmilch.

Meat, fish ar vegetable with carianderleafs, green chili, mint, spinach, with different herbs and coconutmilk.

Korma
Korma ist ein Mughlai-Gericht und bedeutet ,gerostet". Fleisch, Gemiise gerostet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Nelken, Kardamon,
Koriander, Piment, Kreuzkiimmel, Kurkuma, Chilis, Rosinen in NuBsoBe, Kokosmilch und Mandeln.
Korma is a Mughlai dish and means , braised". Meat, vegetable braised with onions, ginger, garlic, clove, cardaman, corfander, piment,

cumin, curcuma, chili, raisins in nutsauce with caconutmilk and almands.

Bhuna
Mit Gewiirzen trocken braten. Fleisch oder Gemiise mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Korianderpulver, frischem Koriander, Kreuz-

kiimmel, Chili, Garammasala.
Bhuna means to fry in dry spices. Meat or vegetable fried dry with tomatoes, onion, garlic, coriander powder, fresh coriander, cumin,

chili and garammala.

Dips
Mango — Mango in SiiR-Saurer-SoRe, Minze — frische griinze Minze in Joghurt, Achari — eingelegte Obst-/Gemiisemischung
piiriert, in Joghurt, mittelscharf

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG
1= mit Farbstoff / 2 = mit Konservierungsstoffe / 3 = mit Antioxidationsmittel / 4 = mit Geschmacksverstarker / 5 = geschwefelt / 6 = geschwarzt /
7 = mit Phosphat 8 = mit MilcheiweiB / 9 = koffeinhaltig / 10 = chininhaltig / 11 = mit SiiBungsmittel / 12 = enthalt eine Phenylalaninquelle / 13 = gewachst /
14 = mit Nitritpokelsalz / 15 = Taurin / 16 = Tartrazin

ALLERGENKENNZEICHNUNG
A = glutenhaltiges Getreide / b = Krebstiere / ¢ = Eiererzeugnisse / d = Fischerzeugnisse / e = Erdnusserzeugnisse / f = Sojaerzeugnisse / g = Milcherzeugnisse /

h = Schalenfriichte / i = Sellerieerzeugnisse / k = Senferzeugnisse / | = Sesamerzeugnisse / m = Schwefelerzeugnisse / n = Lupinenerzeugnisse / 0 = Weichtiere

Wir verwenden in unserer Kiiche bei der Zubereitung der frischen Speisen keinerlei Zusatzstoffe wie Geschmacksverstarker oder ahnliches.

Fiir weitere Informationen iiber Allergenkennzeichnung wenden Sie sich bitte an unser Personal.

FOTOS: fotolia: nehal zafar, chones, suni1240568, olegganko



VN YINEIN

Traditionelles indisches Restaurant



